
Menu des écolesMenu des écoles Mois de septembre 2023Mois de septembre 2023

Semaine du 4 septembre au 8 septembre 2023Semaine du 4 septembre au 8 septembre 2023 Semaine du 11 septembre au 15 septembre 2023Semaine du 11 septembre au 15 septembre 2023

lundi mardi jeudi vendredi lundi mardi jeudi vendredi

Melon Pastèque

Petits pois Riz créole Haricots verts

Compote

Semaine du 18 septembre au 22 septembre 2023Semaine du 18 septembre au 22 septembre 2023 Semaine du 25 septembre au 29 septembre 2023Semaine du 25 septembre au 29 septembre 2023         

lundi mardi jeudi vendredi lundi mardi jeudi vendredi

Melon

Jambon blanc Rôti de porc

Compote Fruit au sirop Fruit Fruit

Les menus sont communiqués à titre indicatif et peuvent être susceptibles d'être modifiés en fonction d'aléas divers indépendants de la volonté de la ville 

                      VILLEVILLE  DEDE                          
CANTELEUCANTELEU

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Salade de 
tomate 10,14

Concombre 
sauce 

fromage 
blanc 6

Chou fleur 
vinaigrette 

10,14

Salade de 
pommes de 
terre 10,14

Lentilles à la 
vinaigrette 

10,14

Macédoine 
de légumes 

10,14
Céleri 9,10,14

Salade de blé 
Bio 8,10,14

Sauté de 
volaille

Paupiette de 
veau

Le poisson 
du marché 3

Sauté de 
bœuf

Tarte 
fromagère 2,6

Couscous de 
légumes et sa 
semoule Bio 

8

Émincé de 
porc

Le choix du 
boucher

Poêlée de 
poisson 3

Escalope 
viennoise8

Pomme cube 
bio

Salade verte 
10,14

Carottes 
rondelles 

Bio

Poêlée de 
légumes

Duo de 
pommes de 

terre et 
brocolis

Haricots beurre 
persillé

Fondant cacao 
Bio 2,6 

Fromage 6 
Fruit

Yaourt BIO 6  
Biscuit sec 8

Fromage 6 
Fruit

Fromage  6    
Fruit

Yaourt Bio 6
Fromage  6 
Compote  

Yaourt BIO 6 Fromage 6 Fruit

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Betterave 
10,14

Chou blanc 
10,14

Salade 
Mexicaine 

10,14
Taboulé 8

Carottes 
râpées 10,14

Salade de 
tomate 

mozzarella 
10,14,6

Julienne de 
légumes 
Bulgare 
6,10,14

Salade de 
chou rouge du 

nord (persil, 
noix, 

vinaigrette) 
7,10,14

Salade de pâtes 
Bio à 

l’emmental 
6,10,14,8

Brandade de 
poisson3,6 Pennes Bio 

aux légumes 
à l’italienne, 
emmental 
râpée 6,8

Filet de 
poisson 3,6

Le plaisir du 
boucher 

Le poisson 
du marché 6

Chili sin 
carné

Le plaisir du 
boucher

Waterzoi de 
volaille

Pommes 
campagnardes

Salade verte 
10,14

Pommes 
vapeur

Poêlée 
Romanesco

Poêlée 
provençale

Blé Bio 8

Duo de 
pomme de 

terre et 
courgette

Pommes 
frites

Poêlée de 
légumes Bio

Yaourt Bio 6 Fromage  6 
Fruit

Pot de glace6 Fromage  6 
Fruit

Yaourt BIO 6 Fromage  6 
Compote  

Le zoom du mois : 

*
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