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g VILLE DE Menuy des école: Mois de Février 2024
CANTELEV
Semaine du 05 au 09 Février 2024 Semaine du 12 au 16 Février 2024
lundi mardi ‘ Mercredi jeudi vendredi lundi mardi Mercredi jeudi vendredi
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Semaine du 19 au 23 Février 2024
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	Zone de texte 2: 10) Moutarde
	Zone de texte 2_2: 11)Mollusque
	Zone de texte 1: La ville de Canteleu propose 1 menu végétarien par semaine. Le menu végétarien ne doit pas comprendre de la viande, de poisson, de mollusques ou crustacés, ni en entré, ni en plat, ni en ingrédients dans la sauce et la garniture. Il peut cependant comporter des œufs ou des produits laitiers. .
	Zone de texte 2_3:  Les plat proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes  suivants  :
	Zone de texte 2_4: 1) Crustacé
	Zone de texte 2_5: Les produits issus de l'agriculture biologiques
	Zone de texte 2_6: 2) Oeuf
	Zone de texte 2_7: 3) Poisson
	Zone de texte 2_8: 4) Arachide
	Zone de texte 2_9: 5) Soja
	Zone de texte 2_10: Un plat « fait maison » est un plat élaboré sur place à partir de « produits bruts ». 
	Zone de texte 2_11: 6) Lait
	Zone de texte 2_12: 7) Fruits à coque
	Zone de texte 2_13: 8) Gluten
	Zone de texte 2_14: Produits de qualité « label rouge, AOP, IGP ... »
	Zone de texte 2_15: 9) Céleri 
	Zone de texte 2_16: 12) Sésame
	Zone de texte 2_17: 13) Lupin
	Zone de texte 2_18: Produits régionaux 

NORMANDS
	Zone de texte 2_19: 14) Sulfite


