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A VILLE DE Vilenu des écoles P
& ® R Menu d ecole Mois de juin 2024
Semaine du 3 au 7 juin Semaine du 10 au 14
lundi mardi M‘?’C’Ed,i ) jeudi vendredi lundi mardi Mgrcred}' ) jeudi vendredi
(accueil de loisirs) (accueil de loisirs)
Salade de
s . courgette a
Avocat . Céleri Rillettes ot
vinaigrette Sa_lade de Pastéque A C'arottes Sal_ade de blé Taboulé Concombre rémoulade |Fécampoise6, | |t_a||e_nne
lentilles rapées 10,14 | Bio 9.10.14 3 (vinaigre
a ! A’ " balsamique,
oo+ = i basilic)10,14
Sauté de ] Le poisson du
Merquez Filet de Tarte aux Réti de boeuf |volailles label Boule de Emincé de marcher émincé de
9 poisson légumes6,2 | rouge6 beeuf Bio porc sauce 42 |bceuf Normand
o, v 8 ) 2. B Forestiére 3,6 - Lasagne de
¥ légumes a
. I’emmental6,8
Pommes frites| Ratatouille i?rllfr?:sd;e Salade de Haricots Poélée de | Petits pois Gc)ﬁ::‘eddee Carotte vich
P pates Bio verts Bio légumes Bio Bio P y a
terre terre « Fo P »
Camembert6
Fromage 6 | Fromage 6 . Fromage 6 . . Fromage . .
Fruit au sirop Fruit Compote Bio Yaourt Bio6 Fruit Petit suisse Fruit Yaourt Bio Ii;t;litoc:‘e Glacet
Semaine du 17 au 21 Semaine du 24 au 28
lundi mardi Mgrcred_i . jeudi vendredi lundi mardi Mgrcredi . jeudi vendredi
(accueil de loisirs) (accueil de loisirs)
Salade de Salade de
Sardine a la tomate a Salade au Carottes Salade de .T°!“a‘e céréale Chou blanc s‘i"ade (.je
g A< pomme de vinaigrette Andalouse pates Bio Melon
tomate l'oignon cheddar Répées gourmande
rouge a a terre 10,14 1 'Bio 8,10,14
9 .= -5 2 19,
« Fait Maison » Pt M . }R)m,
Saucisse a Le poisson | Le choix du P_o:ssqn ala Le poisson Volaille . Croustillent Le choix du
; . dieppoise Chipolatas i boucher
I'andalouse du marché boucher du marcher 3 | label rouge fromage Bio Normand
Chili sin a =) =Y @ o ==
carné au = b = = d
légumes
Poélée de p Tempura de | Fricassée de o I . Courgette Bio .
légumes grillés Purée légumes légumes Riz Bio Brocolis Bio Purée en persillade Pommes frites
Fromage Crumble Créme Fromage Fromage Fromage
> Compote dessert F Yaourt Bio F Fruit Yaourt bio
Fruit pomme vanille Fruit Fruit Compote

Le zoom du mois :

Les sont c

és a titre indicatif et peuvent étre susceptibles d'étre modifiés en fonction d'aléas divers indépendants de la volonté de la ville
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	Zone de texte 2: 10) Moutarde
	Zone de texte 1: En 2023, 73% de viandes et volaille entraient dans les critères égalim et 91% de produits de la mer et aquaculture.
	Zone de texte 2_2:  Les plat proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergènes  suivants  :
	Zone de texte 2_3: 1) Crustacé
	Zone de texte 2_4: 2) Oeuf
	Zone de texte 2_5: Les produits issus de l'agriculture biologiques
	Zone de texte 2_6: 3) Poisson
	Zone de texte 2_7: 4) Arachide
	Zone de texte 2_8: 5) Soja
	Zone de texte 2_9: Un plat « fait maison » est un plat élaboré sur place à partir de « produits bruts ». 
	Zone de texte 2_10: 6) Lait
	Zone de texte 2_11: 7) Fruits à coque
	Zone de texte 2_12: 8) Gluten
	Zone de texte 2_13: Produits de qualité « label rouge, AOP, IGP ... »
	Zone de texte 2_14: 9) Céleri 
	Zone de texte 2_15: 11)Mollusque
	Zone de texte 2_16: 12) Sésame
	Zone de texte 2_17: 13) Lupin
	Zone de texte 2_18: Produits régionaux 

NORMANDS
	Zone de texte 2_19: 14) Sulfite


