
Menu des écolesMenu des écoles Mois de juin 2024Mois de juin 2024

Semaine du 3 au 7 juinSemaine du 3 au 7 juin Semaine du 10 au 14Semaine du 10 au 14

lundi mardi jeudi vendredi lundi mardi jeudi vendredi

Pastèque

Merguez Rôti de bœuf 

Pommes frites Ratatouille Carotte vichy

Semaine du 17 au 21Semaine du 17 au 21 Semaine du 24 au 28Semaine du 24 au 28         

lundi mardi jeudi vendredi lundi mardi jeudi vendredi

Melon

Chipolatas

Purée Riz Bio Brocolis Bio Pommes frites

Compote Fruit

Les menus sont communiqués à titre indicatif et peuvent être susceptibles d'être modifiés en fonction d'aléas divers indépendants de la volonté de la ville 

                      VILLEVILLE  DEDE                          
CANTELEUCANTELEU

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Avocat 
vinaigrette10,1

4

Salade de 
lentilles 10,14

 Carottes 
râpées 10,14

Salade de blé 
Bio 8,10,14

Taboulé 8
Concombre 

10,14

Céleri 
rémoulade 

9,10,14

Rillettes 
Fécampoise6,

3

Salade de 
courgette à 
l’italienne
(vinaigre 

balsamique, 
basilic)10,14

Filet de 
poisson 3

Tarte aux 
légumes6,2

Sauté de 
volailles label 

rouge6

Boule de 
bœuf Bio

Émincé de 
porc

Le poisson du 
marcher 
sauce 

Forestière 3,6 

émincé de 
bœuf Normand

Lasagne de 
légumes à 

l’emmental6,8
Salade de 

pommes de 
terre 10,14

Salade de 
pâtes Bio 8

Haricots 
verts Bio

Poêlée de 
légumes Bio

Petits pois 
Bio

Gratin de 
pomme de 

terre 6

Fruit au sirop
Fromage 6

Fruit 
Fromage 6 

Compote Bio 
Yaourt Bio6

Fromage 6 
Fruit

Petit suisse6   
Fromage 6 

Fruit
Yaourt Bio 6

Camembert6
Fruit de 
région

Glace6

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Sardine à la 
tomate3

Salade de 
tomate à 
l’oignon 

rouge10,14

Salade au 
cheddar6

Carottes 
Râpées10,14

Salade de 
pomme de 
terre10,14

Tomate 
vinaigrette

10,14

Salade de 
céréale 

gourmande 
Bio 8,10,14

Chou blanc 
Andalouse 

10,14

Salade de 
pâtes Bio 

8,10,14

Saucisse à 
l’andalouse

Chili sin 
carné au 
légumes

Le poisson 
du marché3

Le choix du 
boucher

Poisson à la 
dieppoise3,6,

11,1

Le poisson 
du marcher 3 

 Volaille 
label rouge

Croustillent 
fromage Bio 6

Le choix du 
boucher 
Normand

Poêlée de 
légumes grillés

Tempura de 
légumes

Fricassée de 
légumes

Purée 6
Courgette Bio 
en persillade

Fromage 6 
Fruit

Crumble 
pomme8

Crème 
dessert 
vanille6

Fromage 6 
Fruit

Yaourt Bio 6
Fromage 6 

Fruit
Fromage
Compote

Yaourt bio 6   

Le zoom du mois : 

*
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