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Mois de juillet 2024Mois de juillet 2024

Semaine du1 au 5 juilletSemaine du1 au 5 juillet

lundi mardi jeudi vendredi

Pastèque

Émincé de porc

Riz pilaf Petits pois Bio

NB. : pour les enfants ne mangeant pas de porc, un plat de substitution est proposé.

Les menus sont communiqués à titre indicatif et peuvent être susceptibles d'être modifiés en fonction d'aléas divers indépendants de la volonté de la ville 

                      VILLEVILLE  DEDE                          
CANTELEUCANTELEU

Mercredi 
(accueil de loisirs)

Haricots verts 
Bio vinaigrette 

10,14

Salade de lentilles 
10,14

Salade de 
pommes de terre 

10,14

Concombre à la 
ciboulette 10,14

Le poisson du 
marché 3

Fricassés de 
volaille 

provençale

Œufs dur 
mayonnaise 

2,10,14

Rôti de bœuf 
Normand

Pommes rissolées 
Bio

Macédoine de 
légumes

Salade de blé 
8,10,14

Fromage 6 
Compote Bio

Fromage 6 Fruit
Pot de crème 
cacao Bio 6 Fromage 6 Fruit Glace 6

Le zoom du mois : 

*
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