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Le zoom du mois :
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NB. : pour les enfants ne mangeant pas de porc, un plat de alternatif est proposé.

s a titre indicatif et peuvent étre susceptibles d'étre modifiés en fonction d'aléas divers indépendants de la volonté de la ville
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« Fait Maison »

1) Crustacé

2) ceuf

3) Poisson

4) Arachide

5) Soja

6) Lait

7) Fruits a coques
8) Gluten

9) Céleri

10) Moutarde
11) Mollusque
12) Sésame
13) Lupin

14) Sulfite
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