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[Lundi 12 octobre 2026]

Velouteé de chou fleur bio 6
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Fileté de colin meuniere
Poisson issu d'une filiere certifiée péche responsable 3,6,8

et son riz pilaf bio
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Fruit du terroir
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Carottes rapées du terroir
Et sa vinaigrette balsamique 10,14

Ravioli aux légumes 8,9,2

Yaourt BIO 6
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[Mercredi 14 octobre 2026]

Salade verte local garnie a ’emmental et mais BIO 10,14

Sauté de dinde label rouge a la normande 6,8
ou
chili végétarien

Pommes de terre rissolées BIO

CERTIFIE PAR CERTIPAQ BIO — FR-BIO-09
AGRICULTURE FRANCE




Tarte normande maison 8,6,2
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[Jeudi 15 octobre 2026]

Salade gourmande bio
(Blé, soja, orge, avoine, mais bio) 8,10,14

PA

Sauté de beeuf sauce cidre du terroir
ou
lasagne aux légumes 8,9,2,10




Pot de créeme chocolat BIO 6,7
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[Vendredi 16 octobre 2026]

Salade de chou blanc fromager 10,14,6
(Vinaigrette moutarde a I'ancienne, cube de fromage)

Roti de porc du terroir a la normande 6,8
(Champignon, créme)
ou mélange de céréales 8,12




et son duo de pomme de terre et courgette bio




